Info O najlepší kysané zelé na Slovácku (oficiální název)
-sběrné místa:

Hluk-potraviny Duha

Městský úřad Bojkovice-paní Marie Špiritová

Uherský Brod-Dům kultury-vrátnice

Uherské Hradiště-redakce Slováckého Deníku

Buchlovice-Informační centrum

Veselí nad Moravou- Městský úřad-vrátnice

-vzorek 0,7 (klasická omniovka), jméno, příjmení, bydliště majitele 

-budou k odevzdání do pátku 28. února do 12.00 hodin, doporučujeme přinést až v poslední den  kvůli udržitelné kvalitě
-letos neplánujeme oficiálně překonat Český rekord, který byl při prvním ročníku zapsán v počtu sesbíraných 173 vzorků

-akci jsme posunuli oproti loňskému ročníku o měsíc dopředu a to z důvodu, že v domácnostech jsou větší zásoby zelá  v březnu jak dubnu

-vzorky očekáváme i z příhraničí Slovenska. Vloni byl i z rumunské Bukurešti, ale jelikož byl návštěvníky potupně ohodnocen na posledním místě, nehodláme nejvzdálenějšího dárce letos oslovovat()

-loňským vítězem se stal pekař a známý folklorista Jan Kománek z Velké nad Veličkou, který byl z prvenství tak překvapený, že si pro cenu-umělecké dílo ---keramický zelák na tvrz do Hluku ani nepřijel

-jak na Slovácku patří k člověku dobrá slivovice, klobásky, tak k tomu přirazuji i dobré zelí, které má navíc vitamínové účinky na zdraví() , proto se ho snažím konzumovat v surovém stavu aspoň jedenkrát týdně  
- v pořadí třetí  košt začne na tvrzi v neděli 3. března od 13.00 hodin a nebudou na něm chybět ani největší zelinářští odborníci Jaroslav Balaštík z Ostrožské Nové Vsi a předseda Zelinářské unie Čech a Moravy Jaroslav Zeman z Litoměřic. O hudební doprovod se v průběhu koštu postará dětská cimbálová muzika Pramének ze ZUŠky v Uherském Ostrohu
-důležitá poznámka, vzorky nehodnotí žádná odborná komise (ta si vyhrazuje právo pouze v rozhodování stejného pořadí), ale samotní návštěvníci!

-kromě různých chutí zelá očekáváme i pár vzorků červeného zelí a samozřejmě, že nebudou chybět ani profesionální výrobci této zeleniny

-myslím, že stačí a když tak si tam něco „prikoreň“.

